SCHEDA TECNICA

Pistacchi in Guscio Tostati

Frutta Secca

>

03/09/2026

INFORMAZIONI PRODOTTO

SKU CATEGORIA
02PGN3 Frutta Secca
ORIGINE SHELF LIFE
USA, Grecia 1 anno

CONFEZIONE

0.25Kg-0.5Kg-1Kg-5Kg-10Kg

INGREDIENTI
Pistacchi tostati 100%

ALLERGENI

Ingrediente Presente Quantita Contam. accid.
Cereali contenenti glutine NO NO
Crostacei NO NO
Uova NO NO
Pesce NO NO
Arachidi NO S|
Soia NO SI
Latte NO SI
Noci SI NO
Sedano NO NO
Senape NO NO
Sesamo NO SI
Lupino NO NO
Molluschi NO NO

Presente = presenza diretta come ingrediente (Col. A) - Contam. accid. = rischio contaminazione accidentale (Col. C)

VALORI NUTRIZIONALI (per 100g)

Energia 2467 kJ / 589 kcal  Grassi 51¢g
di cui acidi grassi saturi 27,1g Carboidrati 2059
di cui zuccheri 7,1g Fibre alimentari 90¢g
Proteine 21g Sale <0,01g

CONSERVAZIONE E CERTIFICAZIONI

CONSERVAZIONE

Conservare in normali condizioni ambientali, in luogo fresco e asciutto (max temperatura di conservazione 21°C e umidita

relativa 65%)

CERTIFICAZIONI
BRC - ISO 22000 - HALAL - Vegetariano

PROPRIETA ORGANOLETTICHE
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Tipico del prodotto

SAPORE
Tipico del prodotto

COPIA NON CONTROLLATA - DOCUMENTO GENERATO AUTOMATICAMENTE
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ASPETTO

Interi pistacchi, guscio avorio con nocciolo verdastro
STRUTTURA

Interi

CARATTERISTICHE FISICO-CHIMICHE

Grumi max 24%  Purezza min 99,99%
Umidita max 6%  Larghezza 2,0-4,3cm
Lunghezza min 5cm  Frutti difettosi max 15%
Attivita dell'acqua max 0,70

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE

Muffe (ufc/g) max 1000 cfu/g  E. coli (ufc/g) max 10 cfu/g
Salmonella (in 25g) Assente

OGM

Conforme ai regolamenti CE 1829/2003 e CE 1830/2003

PESTICIDI

Conforme al regolamento CE/396/2005

CONTAMINANTI

Conforme al regolamento CE/915/2023

IRRADIAZIONE

Non sottoposto a trattamento con radiazioni ionizzanti

NOTE AGGIUNTIVE

CONDIZIONI D'USO
Consumo diretto o come ingrediente; non idoneo per bambini piccoli (rischio soffocamento); non idoneo per persone allergiche
all'anidride solforosa
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