
SCHEDA TECNICA

Aglio Italiano Granulare
Spezie

28/07/2026

INFORMAZIONI PRODOTTO

SKU

03AGI3
CATEGORIA

Spezie
ORIGINE

Italia
SHELF LIFE

12 mesi

CONFEZIONE

0.14 Kg · 0.4 Kg · 1 Kg · 5 Kg

INGREDIENTI

Aglio (Allium sativum)

ALLERGENI

Ingrediente Presente Quantità Contam. accid.

Cereali contenenti glutine NO NO

Anidride solforosa e solfiti NO NO

Presente = presenza diretta come ingrediente (Col. A)   ·   Contam. accid. = rischio contaminazione accidentale (Col. C)

VALORI NUTRIZIONALI (per 100g)

Energia 1614 kJ / 381 kcal Grassi 0,7 g

di cui acidi grassi saturi 0,2 g Carboidrati 72,7 g

di cui zuccheri 2,4 g Fibre alimentari 9,0 g

Proteine 16,5 g Sale 0,15 g

CONSERVAZIONE E CERTIFICAZIONI

CONSERVAZIONE

Conservare a temperatura ambiente

PROPRIETÀ ORGANOLETTICHE

ODORE

Intenso e caratteristico
COLORE

Paglierino
SAPORE

Intenso e caratteristico
ASPETTO

Granuli di colore paglierino
STRUTTURA

Granuli

CARATTERISTICHE FISICO-CHIMICHE

Umidità (%) < 5 Attività dell'acqua < 0,65

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE

Muffe (ufc/g) < 100 Lieviti (ufc/g) < 10

Salmonella (in 25g) Assente Listeria monocytogenes (in 10g) Assente

DICHIARAZIONI

OGM

COPIA NON CONTROLLATA · DOCUMENTO GENERATO AUTOMATICAMENTE
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Non OGM
PESTICIDI

Entro i limiti di legge
CONTAMINANTI

Entro i limiti di legge
IRRADIAZIONE

Non irradiato
NANOTECNOLOGIE

Assente

NOTE AGGIUNTIVE

CONDIZIONI D'USO

Ideale per utilizzo nella ristorazione e nelle industrie alimentari
CONTROLLO CORPI ESTRANEI

Controllato
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