SCHEDA TECNICA

Peperoncino Piccante in Polvere

Spezie

10/08/2026

INFORMAZIONI PRODOTTO

SKU CATEGORIA
03PPP3 Spezie
ORIGINE SHELF LIFE
India, Cina 3 anni

CONFEZIONE

Sacchi di polietilene blu

INGREDIENTI
Frutti di Capsicum spp. (famiglia delle Solanaceae)

ALLERGENI

Sedano - Arachidi - Mandorla

VALORI NUTRIZIONALI (per 100g)

Energia nullkJ / null kcal  Grassi null g
di cui acidi grassi saturi nullg Carboidrati null g
di cui zuccheri nullg Fibre alimentari null g
Proteine nullg Sale null g

CONSERVAZIONE E CERTIFICAZIONI

CONSERVAZIONE
Conservare in ambiente fresco, asciutto e poco illuminato.
CERTIFICAZIONI

io

o]

PROPRIETA ORGANOLETTICHE

ODORE
Caratteristico, pungente

COLORE

Da rosso intenso a rosso aranciato

SAPORE
Caratteristico, piccante
ASPETTO

Caratteristico, piccante

CARATTERISTICHE FISICO-CHIMICHE

Umidita (%) 12max  Attivita dell'acqua 0.7 max

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE

Muffe (ufc/q) 1000 max E. coli (ufc/g) 10 max
Lieviti (ufc/g) 1000 max  Salmonella (in 259) Assente
Listeria monocytogenes (in 25g) Assente

DICHIARAZIONI

o

GM
Prodotto ottenuto senza l'impiego di organismi geneticamente modificati (OGM) e/o prodotti derivati.
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PESTICIDI
Entro i limiti massimi di residui (LMR) previsti dal Regolamento Europeo n°396/05, n°178/2006, n°149/2008 e successivi.
CONTAMINANTI

Entro i limiti massimi previsti dal Regolamento Europeo n°915/2023 e successivi.

NOTE AGGIUNTIVE

CONDIZIONI D'USO
PRODOTTO PER USO PROFESSIONALE. NON RAPPRESENTA UN ALIMENTO PREIMBALLATO E NON E' DESTINATO AL
CONSUMATORE FINALE ED ALLA COLLETTIVITA.
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