SCHEDA TECNICA

Pomodori essiccati del Salento tipo Ciliegino

Verdure e ortaggi essiccati

12/10/2026

INFORMAZIONI PRODOTTO

SKU CATEGORIA
13PCI Verdure e ortaggi essiccati
ORIGINE SHELF LIFE

Italia 12 mesi

CONFEZIONE

1Kg

INGREDIENTI

Pomodorini secchi, sale

ALLERGENI
Ingrediente Presente Quantita Contam. accid.
Cereali contenenti glutine NO NO
Crostacei e derivati NO NO
Uova e derivati NO S|
Pesce e derivati NO S|
Arachidi e derivati NO S|
Soia e derivati NO S|
Latte e derivati (incluso il lattosio) NO Sl
Frutta a guscio NO Sl
Sedano e derivati NO NO
Senape e derivati NO Sl
Semi di sesamo e derivati NO S|
Anidride solforosa e solfiti Sl <10 mg/kg NO
Lupini e derivati NO NO
Molluschi e derivati NO NO

Presente = presenza diretta come ingrediente (Col. A) Contam. accid. = rischio contaminazione accidentale (Col. C)

VALORI NUTRIZIONALI (per 100g)

Energia 935.9kJ /222.1 kcal  Grassi 0.62¢g
di cui acidi grassi saturi 0.21g Carboidrati 42.24¢9
di cui zuccheri 14.48g  Fibre alimentari 4.65¢g
Proteine 7.00g Sale max 3% w/w

CONSERVAZIONE E CERTIFICAZIONI

CONSERVAZIONE
Fresco (T = 20°C) e asciutto (H.R.% <65%) lontano da fonti di calore e luce diretta

CERTIFICAZIONI
Kosher - Vegan - Vegetariano

PROPRIETA ORGANOLETTICHE

:!O
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8 m

COLORE
Rosso con decolorazioni in giallo e rosso scuro
SAPORE
Tipico
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ASPETTO
Consistente

STRUTTURA

Difetti sensoriali estetico-fisici naturali (colore: difettosita sul giallo e rosso scuro; cicatrici evidenti; disomogeneita del sale
aggiunto)

CARATTERISTICHE FISICO-CHIMICHE

Umidita (%) <5% Attivita dell'acqua <0.700

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE

Muffe (ufc/g) <10.000 E. coli(ufc/g) <10
Lieviti (ufc/g) <10.000 Salmonella (in 25g) Assente
Listeria monocytogenes (in 25g) Assente

DICHIARAZIONI

OGM
Il prodotto non contiene OGM, in conformita ai Regolamenti CE 1829/2003 e 1830/2003 e successive modifiche
PESTICIDI

Conforme al Reg. UE 396/2005 e successive modifiche

CONTAMINANTI

Conforme al Reg. UE 915/2023 e successive modifiche

IRRADIAZIONE

NO

NANOTECNOLOGIE
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|

NOTE AGGIUNTIVE

CONDIZIONI D'USO

Consumare preferibilmente entro la data indicata
CONTROLLO CORPI ESTRANEI

Controllato ai raggi X e al metaldetector
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