
SCHEDA TECNICA

Uva Golden Jumbo
Frutta Essiccata

13/11/2026

INFORMAZIONI PRODOTTO

SKU

01UGJ
CATEGORIA

Frutta Essiccata
ORIGINE

Cile
SHELF LIFE

12 mesi

CONFEZIONE

0.25 Kg · 0.5 Kg · 1 Kg

INGREDIENTI

Uva passa; olio di girasole non idrogenato, povero di acidi oleici.

ALLERGENI

Ingrediente Presente Quantità Contam. accid.

Anidride solforosa e solfiti SI NO

Frutta a guscio NO SI

Arachidi NO SI

Senape NO SI

Sesamo NO SI

Soia NO SI

Presente = presenza diretta come ingrediente (Col. A)   ·   Contam. accid. = rischio contaminazione accidentale (Col. C)

VALORI NUTRIZIONALI (per 100g)

Energia 299 kcal Proteine 3.1 g

Fibra 3.7 g Sodio 11 mg

Ceneri 1.9 g Lipidi totali 0.5 g

Zuccheri totali 59.2 g Acidi grassi saturi 0.1 g

Acidi grassi insaturi 0.1 g Carboidrati disponibili 79.2 g

Acidi grassi polinsaturi 0.1 g

CONSERVAZIONE E CERTIFICAZIONI

CONSERVAZIONE

In condizioni fresche e asciutte; minimo 10°C; massimo 30°C; umidità relativa; meno del 60% e massimo 70%. Conservare 
lontano da odori e sapori forti.
CERTIFICAZIONI

BRC

PROPRIETÀ ORGANOLETTICHE

ODORE

Odore fruttato dolce.
COLORE

Colore dorato uniforme.
SAPORE

Sapore fruttato dolce.
ASPETTO

Tipico delle uve passa Thompson selezionate a mano, ordinate tramite laser/x-ray/scansione metallica.
STRUTTURA

Liscia e ferma al palato.
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CARATTERISTICHE FISICO-CHIMICHE

Stems 1 U° / 6.0 lb (o altro 
materiale vegetale oltre 

10mm)

Colore 85% caratteristico della 
varietà

Pietre Assenza (entro i limiti di 
rilevamento 

dell'attrezzatura)

Capstems 15 U°/lb oltre 3.2mm

Umidità 16-18% Zuccherato 10% /1 Lb (presenza di 
cristalli interni o esterni)

Fuori colore 15% / Lb Uve non mature 30.0% / Lb

Uve passa ammuffite Max 3% / 1 Lb Uve passa danneggiate 3%/Lb (scottature; ruggine; 
insetti, meccanici ecc.)

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE

Muffe 1000 cfu/g Max E. Coli Assente cfu/g

Lieviti 1000 cfu/g Max Salmonella Assente /25g

St. Aureus Assente cfu/g Batteri totali <10000 cfu/g

Coliformi totali <100 cfu/g Max

DICHIARAZIONI

SOLFITI

Conformi alle normative di mercato e secondo la legislazione del mercato di destinazione.
RESIDUI DI FITOFARMACI

Conformi al Reg. CE 396/2005
MICOTOSSINE E METALLI PESANTI

Conformi al Reg. (UE) 2023/915

NOTE AGGIUNTIVE

ISTRUZIONI DI CONSERVAZIONE

Fumigare nuovamente il prodotto dopo 15 giorni dalla ricezione.
ALLERGENI NELLO STABILIMENTO

Confezionato in uno stabilimento in cui vi sono allergeni.
CONTAMINAZIONE CROCIATA DAL CAMPO

Il prodotto può contenere allergeni per contaminazione naturale dal campo.
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